
Ceviche mixto
Ostión, camarón, pulpo, cebolla morada, 
mix de pimentones, cilantro, aderezado  

con leche de tigre.

$14.000

Pulpo grillado
Pulpo acompañado de zapallo asado, 

tomates cherry confitados y  
mix de hojas verdes.

$14.000

Trilogía del mar 
Ostiones a la parmesana, camarones  

al ajillo y chupe de centolla. (*) 
$20.000

(*) Durante el período de veda de centolla, este último platillo 
puede ser reemplazado por “Chupe de Mariscos” y en este 

caso el valor de la Trilogía del Mar es de $15.500.

Tabla de crudités  
Y frutos secos

Vegetales crudos surtidos y frutos secos 
acompañados de hummus de garbanzo  

y dip de yogurt̶pepino.

$14.500

Tabla del mar
Calamares apanados en panko y fritos, 

ceviche de salmón, camarones furay con 
salsa de palta y salsa tártara.

$14.500

Tabla Wimmer
Tabla elaborada con productos finamente 
ahumados en lenga: jamón Kassler pierna 
de cordero magallánico, Pastrami de lomo 
de guanaco, jamón Kassler lomo de cerdo 
según receta alemana, acompañados de 

quesos seleccionados y frutos secos.
$19.500

Tortilla de papas individual
Preparada a base de huevos, papas y 

cebolla. Puede solicitarse cocida o jugosa.
$6.500

Trilogía de empanadas fritas
Empanada de carne cortada a cuchillo, 

empanada de queso y empanada de 
camarón̶queso, acompañadas  

con chimichurri.
$10.500

Fugazzetta  
(tamaño individual)

Pizza rellena con jamón y cubierta  
con cebolla y mozzarella.

$13.900

Porción de papas fritas 
$6.500

Bastones de pollo  
y papas fritas

Bastones de pollo de elaboración propia 
apanados en panko, fritos y acompañados 

de crujientes papas fritas.
$11.000

Mega papas & carne
Papas fritas con cortes seleccionados  

de vacuno, cebolla caramelizada,  
palta y queso.

$22.000

Mega papas & mar
Papas fritas con camarones y calamares 

apanados, atún salteado, cebolla 
caramelizada, palta y queso.

$25.000

Provoleta
Provoleta asada con maní y salsa picante. 

$13.000

ENTRADAS Y PICOTEO



ENSALADAS

Ensalada Cisne Negro
Mix de hojas verdes, tomates cherry, queso 

parmesano, aceitunas negras, palta y 
nueces aderezado con dressing de la casa.

$11.900

Ensalada tipo cesar 
Mix de hojas verdes, tomates cherry, 

crutones, queso parmesano y una 
proteína a elección entre pollo o camarón, 

aderezado con dressing de la casa.
$11.900

PASTAS DE ELABORACIÓN ARTESANAL

Ravioles caprese
Rellenos de tomate, queso y albahaca, 

acompañados de salsa rosada.
$11.000

Ravioles de cordero 
Con salsa a elección.

$11.000

Fettuccini al huevo 
De elaboración artesanal con salsa  

a elección.
$9.500

Salsas:  
Pomodoro, pesto, mantequilla a las finas 

hierbas, rosada, de mariscos y Alfredo.

PLATOS PRINCIPALES

Bife de chorizo a lo pobre
Corte seleccionado de vacuno 

acompañado de crujientes papas fritas, 
cebolla caramelizada y huevo frito.

$20.000

Cordero braseado
Cordero al horno en cocción lenta, 

acompañado de pastelera de choclo  
y tomates confitados.

$20.000

Matambre a la pizza
Malaya de vacuno tiernizada, cubierta 

con salsa de tomate, mozzarella, jamón, 
aceitunas y huevo frito. 

$20.000

Filete de RES
Medallones de filete de vacuno bañados 

con salsa de champignon, sobre ensalada 
de tomates cherry y mix de verdes.

$25.000

Pastel de choclo 
vegetariano

Pastelera de choclo sobre pino de 
champignon, huevo duro y aceitunas. 

$17.000



ACOMPAÑAMIENTOS 

Puedes agregar cualquiera de los siguientes acompañamientos con un costo extra:

Tortilla de papas
$4.000

Vegetales asados
 $4.000

Arroz 
blanco

$3.000

Puré
$5.000

PESCADOS

Salmón a la plancha
Filete de salmón cocido a la plancha 

acompañado de verduras salteadas, papas 
a las finas hierbas y salsa cítrica.

$20.000

Caldillo de congrio
Plato típico chileno que consiste en una 
sopa cuyos principales ingredientes son  

el congrio dorado, mariscos, papas  
y verduras.

$18.000

Merluza austral
Merluza frita acompañada de puré sedoso 

de papas y salsa verde.
$18.000

Pesca del día 
Pescado acompañado de verduras, papas 

y salsa de mariscos.
$20.000

Chupe de centolla (*)
Preparación caliente de carne de centolla, 

pan rayado, crema y queso parmesano, 
plato típico de la región de Magallanes. 

$28.000
(*) Solo en temporada

Ensalada chilena
$3.000

Ensalada de 
tomate,  

palta Y palmito 
$5.000

MENÚ DE NIÑOS

Nuestras opciones pensadas especialmente para los más pequeños incluyen  
una (1) bebida y una (1) bola de helado.

Fettuccini
Pastas de elaboración artesanal con salsa 
a elección entre pomodoro, rosada, pesto, 
salsa de mariscos, mantequilla a las finas 

hierbas o Alfredo.
$10.000

Mini pizza 
Pizza cubierta con salsa de tomate,  

jamón y mozzarella. 
$10.000



SÁNDWICHES 

Todos nuestros sándwiches se sirven en pan ciabatta o pueden solicitarse “al plato”  
y van acompañados de papas fritas.

Sándwich de milanesa 
napolitana

Exquisita milanesa de ternera servida en 
pan ciabatta con salsa de tomate, jamón, 

queso y mayonesa. 
$12.000

Hamburguesa de cordero 
Deliciosa hamburguesa de cordero 
magallánico, de elaboración propia, 
acompañada de rodajas de tomate,  

palta y mayonesa.
$12.000

Sándwich de merluza frita 
Crujiente merluza austral frita servida  

con tomate en rodajas, cebolla,  
ají verde y cilantro. 

$15.000

Sándwich Barros Luco 
Un clásico… con churrasco de vacuno, 

queso y mayonesa.
$10.000

Sándwich Chacarero
En sus dos versiones, con porotos verdes  
o con lechuga… a la usanza magallánica.

$12.000 

AGREGADOS 

Palta 
$2.500 

Cebolla 
caramelizada 

$2.500 

Tocino 
$2.000 

Huevo 
$2.000 

Tomate 
$2.000 

Queso 
$1.500 

Aceitunas 
$1.500 

Ají verde 
$1.500 

Pepinillo 
$1.500 

Chimichurri 
$2.000 

Pebre 
$2.000



CAFETERÍA

Tiramisú 
$6.500

Pannacotta de albahaca 
$6.500

Flan con dulce de leche 
$6.500

Arroz con leche 
$5.900

TORTA DEL DÍA
$6.000

TARTA DEL DÍA 
$6.000

Café americano
$3.000

Cappuccino
$3.000

Cappuccino vainilla
$3.000

Latte
$3.000

Mokaccino
$3.000

Milo
$3.000

Productos Nescafé. Productos descremados y/o sin lactosa a disposición. 

Té ceylán
$2.000

Hierbas surtidas
$2.000

Agregados:

Agregado de leche
$500

Agregado de crema
$500

POSTRES



Bebestibles

Bebidas
$2.000

Jugos naturales
$3.000

Agua mineral
$2.000

Limonada
$3.000

Limonada menta
$3.500

Limonada menta y jengibre
$4.000

Bebida energética
$4.000

Bebida isotónica 
$4.000

Cervezas

Línea Kosten
$4.500

Schop Kosten
$5.000

Línea Austral 
$4.000

Cerveza sin alcohol
$3.500

Michelada o chelada 
$1.000

Bajativos

Jägermeister 
$8.000

Disaronno 
$8.000

Frangelico 
$8.000

Licor de menta 
$4.500

Licor de manzanilla 
$4.500

Licor de amaretto
$4.500

Araucano
$4.500



Bajativos

Campari
$5.000

Vermouth Cinzano 
$5.000

Bailey’s
$6.000

Kalhua
$5.500

Fernet
Con bebida

$7.500

Drambuie
$8.000

Pichuncho 
$5.000

Malibú 
$5.000

Espumantes

Copa de espumante  
ViñaMar Brut 

$5.000

Espumante  
ViñaMar Brut 375 cc 

$9.000

Espumante  
ViñaMar Brut 750 cc

$16.000

Espumante  
ViñaMar demi sec 750 cc

$18.000

Espumante  
ViñaMar rosÉ 750 cc

$18.000

Espumante  
ViñaMar zero 750 cc

$16.000

Aperitivos 

Pisco sour
$5.500

Pisco sour catedral 
$8.500

Calafate sour
$6.000

Ruibarbo sour
$6.000

Chardonnay sour
$6.000

Mango sour 
$6.000



Aperitivos 

Amaretto sour
$6.000

Tequila sour
$6.500

Whisky sour
$6.500

Vaina chilena 
$6.000

Jengibre sour 
$6.000

Sour sabores 
$6.000

Sour Premium Waqar 
$7.000

Kir royal 
$6.000

jerez sour
 $5.000

Pisco 

Mistral 35º
$6.000

Mistral 40º
$6.500

Mistral 40º NOBEL
$7.000

Mistral 46º d.o.
$8.000

Alto del Carmen 35º
$6.500

Alto del Carmen 40º
$7.000

Horcón quemado 1 año
$6.500

Horcón quemado 3 añoS
$7.500

Waqar
$8.000



Whisky 

Johnnie Walker  
etiqueta roja

$7.000

Johnnie Walker  
etiqueta negra

$10.000

Jack Daniel’s Tennessee 
número 7

$8.000

Jack Daniel’s Honey
$8.000

Chivas Regal 12 años
$11.000 

the glenlivet 12 años 
$13.000

Vodka 

Absolut Blue
$8.000

Stolichnaya
$7.500

absolut raspberry
 $8000

Ron 

Havana Club añejo especial
$7.000

Havana Club añejo 3 años
$7.000

Pampero
$8.000

Baccardi carta blanca
$5.500

Baccardi sabores
$6.000



Spritz

Aperol 
$7.000

Aperol frutos del bosque
$7.500

Ramazzotti Rosato o Violeto 
$7.000

Mojito París 
$7.000

Clásicos

Caipiriña 
$7.000

Caipiriña frutos del bosque
$7.500

Caipiriña sabores
$7.500

Caipiroska
$7.000

Tequila margarita
$7.500

Tequila sunrise 
$7.500

Tequila blue 
$7.500

Mojito cubano
$6.500

Tequila

José Cuervo Especial
$7.000

Olmeca Silver 
$6.000

Gin 

Tanqueray London Dry
$8.000

Tanqueray Flor de Sevilla
$8.000

Carpintero negro
$9.000



Clásicos

Mojito mango y frambuesa
$7.000

Mojito curaçao
$7.000

Mojito sabores
$7.000

Mojito Jager
$7.500

Daiquiri
$6.500

Daiquiri sabores
$7.000

Piña colada
$7.000

Frutilla colada
$7.000

Bailey’s colado
$7.500

Maracumango colado
$7.500

Amaretto colado
$7.500

Clavo oxidado
$8.000

Martini dry
$7.000

Negroni
$7.000

Ruso blanco
$6.000

Ruso negro
$6.000

Cosmopolitan
$7.000

El Padrino 
$7.000

Old fashioned 
$7.000

Tom Colins 
$7.000

orgasmo 
$7.500

orgasmo múltiple 
$8.000



Mocktails

Piña colada sin alcohol
$5.000

Mojito sabores sin alcohol 
$5.000

Pulpas coladas sin alcohol 
$5.000

Primavera sin alcohol 
$5.000

San Francisco sin alcohol 
$5.000


